
Bitte informieren Sie uns auch über eventuelle laktosefreie, glutenfreie, vegetarische oder
vegane Ernährungspräferenzen. Auf Wunsch können wir viele unserer Speisen anpassen –
zum Beispiel ein Gericht so abändern, dass es vegetarisch serviert wird. Bei Fragen stehen
wir Ihnen gerne zur Verfügung.

Info
Unser Chefköch Günther hat für Sie saisonale & regionale Menu Vorschläge
zusammengestellt. Wählen Sie ein einheitliches Menü mit 3, 4 oder 5 Gängen
und teilen Sie uns bitte spätestens eine Woche im Voraus Ihre Auswahl und die genaue
Personenanzahl mit.

Preise
Gänge
Gänge
Gänge

Beispiel Menu 3 Gänge
Kürbisr i sotto  x  karamel l i s ier tes  Z iegen-  Fr ischkäserö l lchen
Velt l iner  Bresaoloa

Kalbstafe lsp i tz  x  Kartof fe ls tampf  x  Röstzwiebeln  x  buntes
Wintergemüse

Kürbiskern  Halbgefrorenes  x  Lebkuchen Mousse  x  Kakisp iegel
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Kalte Vorspeisen

44 €
49 €
59 €

Hirschcarpacc io  x  mar in ierter  Rotkohl  x  e ingelegte  Pf i f fer l inge
Räuchertopfen Schindeln

Bruschette  x  Räucher lachs  x  Tomaten x  Avocado x  Burrata  x  Wasabi  Dip

Warme Vorspeisen
Kartof fe l  Nocken x  Sa lbe ibutter  x  P i l z ragout  x  gebratene Kräuterse i t l inge

Kürbisr i sotto  x  karamel l i s ier tes  Z iegen-  Fr ischkäserö l lchen x  Ve l t l iner
Bresaoloa

Kartof fe l te igtaschen x  Sauerkraut-  Topfenfü l lung x  Burgeiser  Käsefonduta
braune Hase lnussbutter

Rote  Beete  R isotto  x  gebratenes  Wachte lbrüstchen

–

–

3
4
5

Preis  pro  Person
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Hauptspeisen

Dessert

Kindergerichte

Kindernudel  Tomatensauce oder  Ragout

Wienerschnitze l  Pommes oder  Cr ispers  Kartof fe ln

Chicken Nuggets  &  Pommes

Fr i t tatensuppe 7

7

14

10

Tagl iata  vom Rinderroastbeef  x  Rucola  x  Parmesanschindeln
Trockentomaten x  Wedgeskartof fe ln  x  Gemüseratatoui l le

Kalbsrücken in  der  Kräuterkruste  x  Rosmar in jus  x  Kartof fe l -
Lauchgrat in  B lumenkohl  &  Brokkol i rößchen

Kalbstafe lsp i tz  schonend gegart  x  Kartof fe ls tampf  x  Röstzwiebeln
buntes  Wintergemüse

Kastanien Mousse  x  Sa lzkaramel l  x  Mar i l lenröster  x  Schokobrownie

Schokotörtchen mit  f lüss igem Kern  x  Bourbon Vani l le  E is  x  Mangoragout

Kürbiskern  Halbgefrorenes  x  Lebkuchen Mousse  x  Kakisp iegel

Geschmortes  R indsschulternaht l  x  Rotweinsauce x  E ierspätz le
Karottenst i f te

Suppen
Kastanien Cremesüppchen x  Portwein  x  B i t terschokolade Raspeln

Kraftbrühe x  Kräuter f r i t taten

Kürbiscremesüppchen x  geröstete  Kerne x  Kernöl

Vegetarische Hauptspeisen
Auberginen Cordon Bleu x  Kräuter-  Sauerrahm Dip  x  Mais -  Kartof fe lsa lat

Buntes  Gr i l lgemüse x  Burrata  oder  Fetakäse

Knol lense l ler ieschnitze l  in  der  Maispanade x  Babyspinat  x  Kartof fe l -
Gurkensa lat


